»Ketty Thull -
Heimatgefuhle«

zum Schuedi.

» N Bereits im Alter von funf-
KEITY THULL zehn Jahren entdeckte Carlo
e seine Passion fur die Gastro-

nomie. Nach dem Abschluss
an der Hotelfachschule Alexis
Heck in Diekirch erwarb er
seinen Meisterbrief. Ab 1993
war er wahrend acht Jahren
als Teamchef der Koch-Natio-
nalmannschaft tatig und seit
1998 ist er Jury-Mitglied des
Weltverbands der Koche.

Seit jetzt 23 Jahren gibt
Carlo Sauber sein Wissen
und seine Begeisterung an
Jungkoche im Lycée Techni-
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Ein Land zwischen Kultur
und Wirtschaft, zwischen Tra-
dition und Internationalitat.
Stimmungsvolle Bilder der
verschiedenen Regionen, von
romantischen Gassen mit his-
torischem Flair, aber auch
von wilden, einsamen Land-
schaften und malerischen

que de Bonnevoie weiter. Mit
dem Kochbuch-Klassiker
»Ketty Thull — Heimatgefih-
le« bewahrt er die traditionel-
len Rezepte von 1937 und
bringt sie modern in die heuti-
ge postmoderne Kiche.

»Ketty Thull — Heimatge-

Weinbergen.

Der Leser begibt sich auf
Entdeckungsreise, er erkun-
det die Schonheiten der ver-
schiedenen Regionen und ge-
niel3t die beliebtesten Ketty-
Thull-Klassiker der Landesku-
che — von Gromperekichel-
cher uber Choucroute bis hin
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